
on va mettre 
les charlottes et 

les blouses...

on est pas 
beaux avec nos 
charlottes?

finalement 
il fait un peu 

froid
comment 

s’attache ce 
truc?

y a une petite 
tache ici.

dans la cuisine pédagogique…
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 la fine équipe, prête à mettre la main à la pâte,             
écoute les dernières consignes de madame teyssier.

à part deux cuistots, qui semblent plus intéressés 
par ce qui se passe derrière.

tom, quelle 
plaque indique la 

flèche?

celle du fond à 
droite.

à quelle 
température est 

le four?

on se familiarise avec les 
plaques et les boutons.

 quelques ustensiles le mélange : yaourt, huile, 
sucre, levure, farine, oeufs.
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surtout, bien 
éteindre les fours 
avant de partir…



on attaque au fouet, aïe! 
c’est pas évident!  avec la cuillère c’est pas mal du tout!

on fait fondre 
le chocolat…

au bain marie,

ou au micro-ondes.

drôle d’aspect.
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on chemise le moule 
avec du beurre…

et de la farine.

on transfère la pâte 
dans le moule.

pendant que les 
gâteaux cuisent, on 
commence à laver.

on surveille la 
cuisson.

les premiers gâteaux arrivent!

oh !!!

waouh !!!
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la vache !!!

meuh !!!

miam miam
 encore une 
petite tache.



 Avec la participation de :

 Lucas Layes
 Timéo Valat

 Lindsey Aubry
 Tom Rocher

 Shéryne Lyotard
 Lukas Graillon

 Dylan Valla
 Paule Mesbah
 Lucas Da Silva

 madame Teyssier
 m. Coloma

 
 

Nos plus grands 
remerciements à 

Wandoline pour les 
belles photos prises 

pendant l’atelier 
cuisine.
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 tout beaux, tout chauds, tout bons!

on 
applaudit !

mon 
gâteau, c’est le 

meilleur.

maximiliano coloma, 15/10/22

 bon appétit, messieurs dames!

 bravo à toute l’équipe!


