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SAINT GABRIEL
EUGENIE JOUBERT

Le chef proposera tous les jours un choix de viande ou de poisson, et sur demande une recette dorigine végétale a teneur en protéines équivalente au menu du jour

lundi 22 janvier 2024

mardi 23 janvier 2024

mercredi 24 janvier 2024

jeudi 25 janvier 2024

vendredi 26 janvier 2024

ENTREE

CRUDITES

Rosette

CRUDITES

Céleri rémoulade

PLAT PROTIDIQUE

Gratin de gnocchis a la provencale

Haut cuisse de poulet tex-mex

ACCOMPAGNEMENT

Pates

Fondue de poireaux

Frites

Chou romanesco

PRODUIT LAITIER

Yaourt nature

Coulommiers

DESSERT

CORBEILLE DE FRUITS

Fruit de saison

CORBEILLE DE FRUITS

Flan aux oeufs

CRUDITES

Salade de lentilles du Velay

CRUDITES

Salade de riz, mais et ciboulette

Saucisse de pays

Calamars a la romaine

Brocolis

Ecrrasé de pomme de terre "du chef"

Epinards a la béchamel

Lentilles

Fromage du jour

CORBEILLE DE FRUITS

Gateau de Savoie

CORBEILLE DE FRUITS

Fruit de saison
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Nos préparations culinaires sont cuisinées sur place par nos chefs avec une grande majorité de produits frais.

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des difficultés d'approvisionnement et des effectifs.




